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La carta de —ENAMORARTE—

refleja la propuesta de valor que
tenemos en cuanto a productos
de autor y artesanales, y nuestra
pasion por el arte y 1o natural. Por
esto, nuestro menu se llama

“Galeria de Sabores”.

Fste nombre refleja la fusion entre
el arte y la gastronomia, invitando
a los comensales a experimentar
cada plato como si fuera una
obra de arte.

Cada plato es nombrado en
honor a un gran pintor o artistg, es
una pieza de exhibicion en esta
galeria culinaria.






Ensalada capresse del artista: Fusion
de la suavidad de “Fior di latte”con
la frescura vibrante del tomate y Ia

ragula.
$22.000

Seleccion de jamones y embutidos, cortados a
Mano y curados con amor. Prosciutto cotto,
salami, pepperoni, chorizo vela, queso fonting,

antipasto y focaccia.
$25.000

Chorizo de autor, una creacion exclusiva
de la casag, envuelto en una rica estela
de vegetales cuidadosamente salteados
y salsa de tomates caserag, presentada
en una canasta artesanal de focaccia.

Un plato ideal para compartir.
$20.000

Berenjenas asadas al horno, banadas en
nuestra exclusiva salsa de tomate de
autor, cubiertas con una generosa capa
de quesos mozzarellay parmesano.
Orégano fresco para resaltar los sabores
tradicionales, servidos en una canasta de
focaccia.

Un plato ideal para compartir.

$22.000



“Cada pizza es un lienzo,
pintado con amor,
son un regalo de
creatividad y gracia,
de sabor y de bondad.
Una historia que contar.

Una pintura es un tesoro,
de hermosura y de pasion,

Y 4 A i :
de inspiracion y de magia,
< O LE< < IO N de arte y de emocion.
— Por eso, cuando te miro,
siento que eres las dos:
una pizza y una pintura,

las mas bella y sabrosa sensacion.”
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PIZZA PIZZA
PICASSO. GOYA.

Masa madurada, tomate San Marzano, “Pizza cubista Masa madurada, pesto blanco de la
queso mozzarella, chorizo de whiskey que al arte desafia, cqgq, queso mozzarella, jamoén serrano  “Pizza redonda
Buchanans y queso azul (autor), %izgc\;;%;gnggimu/a (autor), queso stracciatella, pesto de y dorada como el so
champifones, tocineta crocante, queso Rizza belia, " albahaca, cebolla caramelizada y gg%’;’gggg iIu/tligfl% e
stracciatella, salsa whiskey Buchanans que al espiritu reducida en vinagre balsédmica, sabores y colores. ”
y queso azul (autor), hojas de albahaca conmueve.” champiniones y flores comestibles
y flores comestibles
Grande: $50.000 Grande: $55.000
Mediana: $29.000 Mediana: $33.000

PIZZA

MIGUEL ANGEL. ~ BOTERO.

i, U Masa madurada, rica mezcla agridulce izza eRonda

Masa madurada , tomate San Marzano
/ ! ' que al paladar . : - P y generosa,
queso mozzarella, pepperoni de autor, deleitas, de vegetoles: beperfenaRRIMenton, que rebosa de
tocineta crocante, queso stracciatella Pizza sublime, tomate, calabacin, cebolld, ehampifones  jngredientes
rojo, salsa pepperoni (autor), retoros de Pc_yue oldojo. algloes, y queso stracciatella. frescos y sabrosos. ”
) . izza admirable, Opcional: aceitunas, alcaparras.
radbano y flores comestibles. que al espiritu P P
elevas.”
Grande: $48.000 Grande: $46.000
Mediana: $28.000 Mediana: $29.000

VAN GOGH. ANA.

como las frutas

“Pizza dulce, tropicales
Masa madurada, tomate San Marzano i alaimacensue= — Masa madurada, salsa de chocolate y g flenan ‘,jet
" - ’ as, color mi paleta
pifa, queso stracciatellg, salsa de leche que al ojo y azdcar glase. mi paladar”
condensada (autor), canela molida, encantas,
germinados y flores comestibles. Pizza ricc, Un homenaje a Ana
que al olfato Mercedes Hoyos.
seduces.”
Mediana: $24.000
Grande: $48.000
Mediana: $29.000

*Nuestras pizzas tienen dos tamanos: Grande 32 cm aprox y mediana 26 cm aprox
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“Con manos de artesano,
se entrelazan los sabores,
en un baile soberano.

Q Cada hebra de pasta,
un trazo de pasion,
tejida con el alma,

y el mas puro corazoén.

Artesanal y fresca, en el acto
se prepara.
Con trazos de albahaca,
y pinceladas de oliva,

la Antologia del Amor,
a la mesa te convida.
En el plato, un abrazo.

Un festin para los sentidos,
en cada tenedor un beso,
un susurro culinario.”
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Spagetthi o Fetuchini artesanal, acompanado con ensalada verde.

Pesto (contiene nuez) $25.000
Bolonesa $27.000
Carbonara $27.000
Tres guesos $27.000
Putanesca $27.000

Raviolis de carne de la casa con salsa bolonesa
$32.000

Raviolis de ricota y espinaca con salsa de quesos
$ 30.000



“Frescura, color y vida, en donde
cada ensalada es como una
flor Gnica en un jardin dedicado
al amor por la gastronomia y la
naturaleza”

JARDIN DE LOS
ENAMORADOS
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ENSALADA .
DULCE ARMONIA

Lechuga fresca entrelazada con peras jugosdas, vinagreta con
miel y balsdmico de la casa, gueso manchego, almendrasy
el prosciutto cotto.

$ 25.000

ENSALADA
CAMPESTRE ENAMORARTE

Champinones, tomate cherry, rdgula, aceitunas, queso
parmesano Yy Procciutto Cotto. Esta ensalada es una sinfonia
de sabores que celebra la frescura vy la calidadt.

$ 25.000



DULCES >
PINCELADAS |
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SUSPIRO DE

AMOR.

Merengon de frutas tropicales en el que cada bocado es una
explosion de sabores dulces y dcidos que se complementan
a la perfeccion.

Armala como quieras con,; guanabana, fresas, melocoton y
duraznos en almibar.

$15.000



SINFONIA
DE SABORES ~ —
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Las bebidas de —ENAMORARTE—

son bebidas que saben libertad,
amor, arte, musica y aventura.

Donde las infusiones alcohdlicas
artesanales, son hechas con hierbas

y condimentos orgdnicos y ancestrales,
gue se inspiran en los genios de |a
melodia y armonia.

Enamorarte, una trattorio donde cadad
nota aromatica en las bebidas se
vuelven sonidos en la boca.

Lo musica v las bebidas, mezcladas y
combinadas de manera magistral

se convierten en obras musicales
unicas, que te hacen vibrar el corazon.
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Cada trago es como una
nota musical pura y anica,
perfecta para disfrutar en su

- simplicidad.
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GARDEL.

Infusion tipo Whisky que suend a tango, gue te canta
al oldo con su voz suave, fragante y personal

Chips de roble francés, vainilla, vodka a 43%,
esencias de vainillg, lavanda y canelaq,
madera dulce del chaparro rojo y enebro.

Shot: $10.000
Botella 500 mil: $ 70.000

RABEL.

Un elixir tioo Vermut que despierta los sentidos y
transporta al comensal a un mundo de armonia y

misterio.

Ajenjo, manzanillg, vino tinto, lavanda,
cdscara de naranja, orégano, tomillo, flor de
Jamaica, laurel, yerbabuena, canelag, nuez
moscada, cardamomo, vino tinto y vodka.

Shot: $ 15.000
Vaso $ 25.000
Botella 500 ml: $ 70.000
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MELODIAS
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Al igual que una melodia que combina
diferentes notas, cada coctel es una
mezcla armoniosa de sabores.



MOZART'S NINO BRAVO.

SUNSET SPRITZ Una alegoria del Agua de Valencia, este trago combina
Una fusion inspirada en el Aperol Spritz. Cada sorbo es o rosglra y vitai dqd 'c/e' NQLZ NG

. . fue. Con un toque distintivo que crea una sinfonia de
como una nota musical en una partitura de atardecer, dirdres

donde los sabores se entrelazan en una melodia
refrescante y sofisticada. / . . 2 A
Vino espumoso, infusidn de naranja tipo

G : , Cointreau y jugo de naranja fresco.
Infusion tipo Aperol, vino espumoso y naranja.

Copa $ 25.000

Copa $ 25.000 Jarra 750 ml $ 55.000

Jarra 750 ml $ 55.000

VERDL

Exquisito trago inspirado en el Negroni, que combina
la elegancia y la pasion, con un toque de amargura y

notas citricas para completar la sinfonia de sabores.

CREMA WHITNEY.

Sofisticado trago inspirado en la crema de whisky,
lleno de matices, suave y dulce, que representan la
pasion y alegria de Whitney Houston. .

Infusiones tipo Ginebra, Vermut y Aperol. Leche condensada, leche evaporada, extracto
de vainilla, café e infusion tipo Whisky.

Copa $ 25.000 Copa $ 20.000



Caddftrago es como una
notagmusical pura y anica,
perfegta para disfrutar en su
simplicidad.
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MALTEADA DE CERVEZA MERAK
13 0z a $15.000

CERVEZAS ARTESANALES MERAK

Valiente $13.000
Gulupa y Roja $12.000
Jarra roja de 15 Its. $45.000

Vaso de cerveza rubia laguer 350mi - $13.000

SODAS ITALIANAS 13 0z a $12.000

Frutos amarillos
(Mango, maracuya y Pina)

Frutos rojos (Fresa, Mora, Uva)

Frutos tropicales (Lulo vy Pina)

Frutas de temporada.

GASEOSAS
300 mla $5.500

AGUA
$5.000

AGUA CON GAS
$5.000



